Fiche Produit

PRATI'BUCHES CUISSON YA

Description:

La blche de bois densifié « PRATI'BUCHES CUISSON » est un combustible élaboré spécifiquement pour la cuisson au
feu de bois dans des fours a pain ou a pizza. Sa composition est optimisée pour en faire un combustible a la fois

performant, pratique, mais aussi respectueux du produit a cuire.

Avantages:

v 100 % naturel
Un produit écologique
(taux de cendres < 4 %)

<\

Sans additif

v" Issu de la valorisation de coproduit de la filiére bois

v" Peu de volume pour un grand apport énergétique qui
permet une montée rapide en température

Un produit sec v" Moins polluant et moins corrosif = plus de durée de

(humidité < 10 %) vie et moins d’entretien sur I'installation

v" Utilisation optimale de I'installation

Un produit régulier v" Facilité et confort d’utilisation grace a son
(masse volumique 1000 +20 conditionnement qui permet d’optimiser son stockage
Kg/m3)

v" 1T de PRATI'BUCHES CUISSON = 4,6 Mwh soit

e 2 . I’équivalent d’ 1,5 corde de bois traditionnel
Un produit économique

Composition :

Les matieres premieres qui composent nos bliches de bois densifié sont d’origines multiples (scieries, bois broyés,
industrie forestiere ou de transformation du bois) et de types divers (sciures, copeaux, plaquettes, bois broyés).
Elles sont non traitées et uniquement d’essence de bois de feuillus, préconisé dans l'utilisation pour la cuisson

d’aliments, hétre majoritaire.




Fiche Produit

PRATI'BUCHES CUISSON A

Caractéristiques Techniques :

La maitrise de la qualité de nos bliches de bois densifié, permet de respecter les caractéristiques recommandées par la
norme NF 444 relative aux Biocombustibles solides de type briquettes de bois densifié :
v" PCI (Pouvoir Calorifique Inférieur) : 23 16,5 MJ/Kg soit = 4,6 kWh/Kg

Humidité : < a 10% B 25044 mm R

v
v Tauxdecendres:<ad4 %
v

Masse volumique : > 1000 Kg/m3
88 +2 mm

Recommandations techniques et d’utilisation :

Pour utiliser les PRATI’'BUCHES CUISSON de facon optimale et sécurisée, il est essentiel de vérifier aupres
de votre installateur ou du fabricant du four que celui-ci possédent des caractéristiques et/ou des
réglages adaptés. Un ramonage régulier (minimum 2 fois par an) est nécessaire pour assurer le bon
fonctionnement de I'installation.

Stockage:

Les PRATI’'BUCHES CUISSON doivent étre conservées dans un endroit sec, a I'abri de I'humidité et des intempéries, dans
leur emballage d’origine. La durée de conservation recommandée est de 1 an pour une utilisation optimale. Le produit
étant combustible, il convient de ne pas le stocker proche d’une source de flamme ou de chaleur.

Utilisation:

Placer 2 morceaux entiers de PRATI’'BUCHES CUISSON en formant un T

Placer quelques morceaux d’allume feu sousle T

Laisser brdler 10 a 15 minutes environ

Quand la biche a pris feu, déplacer les blches du c6té du chargement

Apres 30 a 40 min la voute du four blanchi, signe que la pizza peut étre enfournée : :
Quand la flamme diminue donner quelques coups de pelle dans les PRATI’'BUCHES CUISSON afin que la bralse reparte
en flamme

Pour maintenir la température de cuisson enfourner 1/3 de blche toutes les 15 minutes placée en chandelle et remuer

de temps en temps.

Distributeur

Coordonnées :

HD Services Tel : 02.96.66.44.85
Le Pré Rouxel Fax : 02.96.66.44.88

22600 LOUDEAC e-mail : contact@hd-services.fr




